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LEI N° 1.089 DE 04 DE ABRIL DE 2014

“Dispée  sobre elaboragio,  beneficiamento ¢
comercializacdo de produtos comestiveis de origem
animal e vegetal no Municipio de Alto Jequitibd, e dd
outras providéncias.”

O Povo do Municipio de Alto Jequitiba, Estado de Minas Gerais, por
seus Representantes aprovou, € eu, Prefeito Municipal em seu nome, sanciono a seguinte lei:

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - Ficam estabelecidas as normas sanitarias para elaboragdo ¢
comercializagdo de produtos comestiveis de origem animal e vegetal no Municipio de Alto
Jequitiba.

Paragrafo Unico — Fica criado o Servigo de Inspegdo Municipal — SIM
vinculado a Secretaria Municipal de Estradas Vicinais, Agricultura € Meio Ambiente,
destinado & inspegdo sanitdria e fiscalizagdo sobre estabelecimentos municipais que se
dediquem as atividades de recebimento, manipulagdo, transformagdo, elaboragdo, preparo,
conservagdo, acondicionamento € embalagem de produtos de origem animal e vegetal, bem
como o abate de animais, que atuara de acordo com as normas estabelecidas nesta Lei e

regulamento proprio.

Art. 2° - Entende-se por elaboragdo de produtos artesanais comestiveis
de origem animal e vegetal, 0 processo utilizado na obtengdo de produtos que mantenham

caracteristicas tradicionais, culturais ou regionais, produzidos em pequena escala, obedecidos

os parimetros fixados nesta Lei e regulamento proprio.

Art. 3° - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal,
para efeito desta lei, qualquer instalagdo ou local nos quais sdo abatidos ou industrializados
animais produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados,
transformados, ~preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
rotulados e embalados, com finalidade industrial ou comercial, a carne € seus derivados, a
caca e seus derivados, 0 pescado e seus derivados, o mel, a cera de abelhas e seus derivados,
o leite e seus derivados, 0 OVO € S€US derivados, e outros produtos utilizados em sua
industrializag@o.

Art. 4° - Sdo considerados passiveis de beneficiamento e elaboragdo as
seguintes matérias-primas, seus derivados e subprodutos:
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a) Produtos apicolas e seus derivados;
b) Ovos e seus derivados;
c) Frutas e seus derivados;
d) Cereais e seus derivados;
e) Leite e seus derivados;
f) Carnes e seus derivados;
2) Peixes, crustaceos e moluscos € seus derivados;
h) Microorganismos € seus derivados;
1) Outros produtos de origem animal e vegetal.

Paragrafo Unico — Os produtos que trata este artigo, poderdo ser
comercializados no Municipio de Alto Jequitiba, desde que cumpridos os requisitos desta Lei.

Art. 5° - O servigo de Inspegdo Municipal — SIM, para agroindustrias
de pequeno porte, que produzem em pequena escala e em regime artesanal, tera como
objetivo:

a) Agilizar e orientar 0s procedimentos para inspegdo sanitaria de
pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal;

b) Resguardar a saide da populagdo de doengas veiculadas em
produtos ou néo, de origem animal ou vegetal,

c) Inspecionar € reinspecionar as agroindustrias de pequeno porte,
que produzam em pequena escala e em regime artesanal sob o ponto de vista industrial,
higiénico e sanitario realizado a inspegdo € reinspegdo, o recebimento, acondicionamento,
processamento, embalagem, rotulagem, resfriamento ou congelamento, estocagem €
expedigdo dos produtos € subprodutos destinados ou ndo a alimentagdo humana;

d) Expedir os competentes relatorios de inspegdo e/ou vistoria dos
produtos oriundos das agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala ou
em regime artesanal;

e) Aprovar o numero de registro do estabelecimento, bem como 0
uso de rotulos e carimbos nos produtos e subprodutos com origem na agroindustria de
pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal;

f) Registrar estatisticamente dados de abate, condenagoes,
inutilizagdo, produgéo e outros que s¢ tornarem necessarios;

g) Solicitar laudos técnicos de qualidade a identidade de produto de
origem animal e vegetal.

Art. 6° - O Servigo de Inspegao Municipal — SIM, para agroindustrias

de pequeno porte, que produzam em pequena escala e regime artesanal serd composto por
profissionais com capacitagdo técnica € habilidades, e serd competente para a gxecugdo de



Al_'ro“ MUNICiPIO DE ALTO J EQUITIBA
I UlTIBA Av. Catarina Eller, 421 - Centro - CEP 36976-000
CNPJ 18.392.506/0001-59 - Tels.: (33) 3343-1268 / (33) 3343-1120

ADMINISTRAGAO 2013/2018 E-mail: prefeltura@altOJequltlba.mg.gov.br

D\AS MEPHOR ES Site: www.altojequitiba.mg.gov.br

agdes pertinentes ao cumprimento das normas de implantagdo, registro, funcionamento,
orientagdo, inspe¢ao € fiscalizagdo dos estabelecimentos.

Art. 7° - As taxas para a realizagdo dos registros e inspegdes realizadas
pelo SIM, serdo de acordo com a tabela abaixo:

Registro de Estabelecimento = R$ 70,00

Registro de produtos, rotulos ou embalagens, por unidade = R$ 30,00

Inspegdo sanitaria de produtos de origem animal (abate), Bovino e bubalino por unidade = R$ 1,20

Aves, por lote de 100 unidades = R$ 0,80

Suinos, ovinos e caprinos, por unidade = R$ 0,40

Fabricagdo de embutidos, por lote de 100Kg = R$ 0,60

Pasteurizagdo de leite, por lote de 100 litros = R$ 0,30

Fabricagdo de produtos lacteos, por lote de 100KG =R$ 0,30

Parigrafo Unico — Os estabelecimentos dedicados a produgdo
artesanal ficam isentos de taxas para 0s efeitos desta Lei.

Art. 8 - A Secretaria Municipal de Estradas Vicinais, Meio Ambiente
e Agricultura, através do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, sera incumbida da inspe¢do
sanitaria municipal de produtos de origem animal, e devera coibir o abate clandestino de
animais (bovinos, suinos, caprinos, ovinos € aves) e a respectiva comercializa¢do e/ou
industrializagdo dos seus produtos, separadamente ou em agdes conjuntas com 0s agentes ¢
fiscais sanitarios da Vigilancia Sanitéria do Municipio, podendo para tanto, requisitar forga
policial.

§ 1° — A inspegdo ha que se refere o caput deste artigo serd realizada:

I - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias primas, destinadas

ao preparo de produtos de origem animal;
Il - nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializam as

diferentes espécies de agougue;
I - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para

beneficiamento ou industrializa¢éo;

IV - nos estabelecimentos que recebem 0 pescado para distribuigdo ou
industrializagdo;

V - nos estabelecimentos que recebem ¢ distribuem para consumo
publico animais considerados de caga;

VI - nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de
abelha, para beneficiamento ou distribuigdo;

VII - nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos para
distribui¢do em natureza ou para industrializag@o;

VIII - nos estabelecimentos localizados nos centros de consumo que
recebem, beneficiam, industrializam e distribuem, no todo ou em parte, matérias-primas €
produtos de origem animal procedentes de outros Estados, diretamente de estabglecimentos
registrados ou relacionados ou de propriedades rurais.
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§ 2° — A referida inspegdo se estende as casas atacadistas e varejistas,

em carater supletivo, sem prejuizo da fiscalizag@o sanitaria local, e tera por objetivo:

municipal;

I - reinspecionar produtos de origem animal, destinados a0 comércio

II - verificar se existem produtos de origem animal procedentes de

outros Municipios, Estados ou Territorios, que ndo foram inspecionados nos postos de origem
ou quando o tenham sido, infrinjam dispositivos do Regulamento da Inspegdo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal e legislagdes pertinentes.

{11 - incentivar a melhoria da qualidade dos produtos;
[V - proteger a satde do consumidor;
V - estimular o aumento da produgdo.

Art. 9° - O 6rgdo municipal competente podera firmar convénio com a

Secretarias do Estado de Minas Gerais, possibilitando assim a comercializagdo dos produtos
de que se trata O artigo 3° quando produzidos em agroindustrias de pequeno porte, que
produzam em pequena escala e em regime artesanal, em todo o estado Minas Gerais.

Art. 10° - Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de

produtos de origem animal produzidos no municipio podera funcionar sem que esteja
previamente registrado no 6rgdo municipal competente, mediante formalizagdo de pedido
instruido pelos documentos:

a) Requerimento dirigido 4 autoridade competente do municipio,

solicitando o laudo prévio de instalagdo, o registro € inspegdo NoO Servigo de inspegdo

municipal;

municipal;

b) Alvara sanitario, expedido pela Secretaria Municipal de Satde;

c) As plantas ou croquis do estabelecimento aprovada pelo SIM e
pelo departamento de engenharia da Prefeitura Municipal;

d) Registro no cadastro geral de contribuintes ICMS ou inscri¢do
de produtor rural na secretaria de estado da fazenda.

e) Atestados ou exames a critério do servigo de inspecdo

f) Comprovagdo de ter suas atividades assistidas por técnicos

habilitados e/ou com curso profissionalizante na area afim.

Art. 11 — O estabelecimento processador de alimentos manterd livro

oficial, onde serdo registradas as informagdes, recomendagdes © visitas do servigo de inspe¢ao

municipal objet

ivando o controle sanitario € a melhoria na qualidade da produgdo.

Paragrafo unico — O servi¢o de inspe¢do municipal podera estabelecer

a seu critério as analises rotineiras necessarias para cada produto processado sem Onus para 0s
produtores, bem como coletar novas amostras e repetir as analises que julgar co nientes.
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Art. 12 — O estabelecimento processador de alimentos, manterd em
arquivo proprio sistema de controle que permita confrontar, em qualidade e quantidade, o
produto processado com 0 lote que lhe deu origem.

Art. 13 — Cada tipo de produto devera ter formula e descrigdo do
processo de industrializagio registrado em separado junto ao Servigo de Inspegdo Municipal —

r

SIM, e opcionalmente ao ministério da agricultura ou saide respeitada a legislagdo vigente.

Art. 14 — O controle sanitario dos rebanhos que geram matéria — prima
para produgao artesanal de alimentos é obrigatorio e deverd seguir orientagdo do médico
veterinrio e dos érgdos oficiais de defesa sanitaria animal.

Art. 15 — As pessoas envolvidas na manipulagdo e processamento de
alimentos deverdo portar carteira de saude renovavel a cada 6 meses € usar uniformes
proprios para as atividades afins.

Art. 16 — Os produtos deverdo ser transportados e armazenados com
condigdes adequadas para preservagdo de sua qualidade.

CAPITULO 11
DAS INSTALACOES

Art. 17 — As instalagdes do estabelecimento processador de alimentos
obedecerdo preceitos minimos de construgdo recomendadas pelo Servigo de Inspe¢do
Municipal, preservando 0s aspectos como:

a) Adequada aeragdo € luminosidade;

b) Adequada destinagdo de residuos e rejeitos seguindo a legislagéo
Municipal sobre saneamento ou as nOrmas técnicas da ABNT;

¢) Agua potavel encanada e sob pressdo em quantidade compativel
com a demanda do estabelecimento;

d) Distancia minima de fontes de contaminagdo e mau cheiro, rios,
fontes de agua e esgoto, observada a legislag@o ambiental;

e) A localizagdo das agroindastrias de pequeno porte, que
produzam em pequena escala, ou em regime artesanal poderdo ser no meio rural, suburbanas
ou urbanas, a critério do SIM e dependendo do produto, desde que ndo transgrida as normas
urbanisticas do Plano Diretor Municipal, e, ndo causem problemas de poluigdo;

f) Ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno, devidamente
cercado e com érea que possibilite a circulagdo interna de veiculo para facilitar a chegada de
matérias — primas e a saida de produtos acabados;

g) Possuir piso de material impermeavel resistente ¢ antiderrapante,
ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das éguas residuais, bem como a permitir
uma facil lavagem € desinfeccdo;

h) Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material claro de facil
lavagem e desinfecgdo, preferencialmente com cantos e angulos arredondadog’ e com 0S
parapeitos das janelas chanfrados;
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i) Possuir forro de material impermedavel, resistente a umidade ¢ a
vapores, construido de modo a evitar o acimulo de sujeira, de facil lavagem € desinfecgdo;
i) Dispor de equipamentos € mesas com tampas de materiais

resistentes e impermedveis, de preferéncia de ago inoxidavel, para manipulagdo de produtos
comestiveis, € que permita uma perfeita lavagem € desinfec¢@o;

k) Dispor de telas em todas as janelas e outras aberturas, de modo a
impedir a entrada de insetos, € dispositivos contra roedores;
1) Todas as dependéncias, equipamentos ¢ utensilios dos

estabelecimentos devem ser mantidos em condigdes de higiene antes da realiza¢do dos
trabalhos industriais e depois deles;

m)  Os pisos e paredes, assim como 0 equipamento ou utensilio
usados nas Agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala, e em regime
artesanal, devem ser lavados sempre que utilizados e convenientemente desinfetados, neste
caso pelo emprego de substancias aprovadas pelo Ministério da Satde.

n) Dispor, obrigatoriamente, de laboratério de uso exclusivo dos
manipuladores de alimentos, na area de elaboragdo, funcionamento € acondicionamento;
0) [ obrigatério a instalagdo e utilizagdio de Pédeluvio.

Art. 18 — A embalagem de produto deve ser produzida por empresa
credenciada junto ao Ministério da Saude, e deve conter informagoes preconizadas no Caodigo
de Defesa do Consumidor, indicando no rétulo quando for o caso que é produto artesanal €

com inscrigdo no Servigo de Inspegio Municipal.
§ 1°— Quando comercializados a granel, 0s produtos, serdo expostos a0

consumo acompanhado de folhetos ou cartazes, contendo informagdes previstas no caput

deste artigo.
§2°-0SIM Determinard o tamanho padrdo dos carimbos e das letras

nele contidas.

CAPITULO 111

DAS CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS MINIABATEDOUROS DE AVES

Art. 19 — Entende-se como mini abatedouro de aves, 0 estabelecimento
voltado a industrializag@o artesanal, de construgdo simples, 4rea fisica pequena e que abate
até o maximo 2000 Kg por més, mas que apresenta obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de um modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspecdo €

higienizagao.

Art. 20 — O mini abatedouro de aves devera contar obrigatoriamente
com éreas separadas entre area suja, limpa, miados, depdsito, estocagem, banheiro/vestiario,
tendo como padrio minimo de exigéncia para abate de aves 0 estabelecidg em Lei ou
regulamento proprio.
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Art. 21 — No que se refere a Inspecio Ante e Pos morte, observar-se-a
o Regulamento da Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA.

Art. 22 — A critério do SIM, no mini abatedouro de aves poderdo ser
abatidos coelhos.

CAPITULO IV

DAS CARACTERISTICAS DOS MINI ABATEDOUROS SUINOS

Art. 23 — Entende-se como mini abatedouro de suinos, ©
estabelecimento voltado a industrializagdo artesanal de construgdo, na area fisica pequena ¢
que abate até o méximo 2500 Kg por més, mas que apresenta obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspe¢do
e higienizagao;

Art. 24 — O mini abatedouro de suinos devera contar obrigatoriamente
com éreas separadas entre agua suja, limpa, mitdos, depositos, estocagem, banheiro/vestiario,
tendo como padrio minimo de exigéncia para o abate de suinos o estabelecido em Lei ou

regulamento proprio.

Art. 25 — No que se refere a Inspe¢do Ante e Pos Morte, observar-se -a
o Regulamento da Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA.

Art. 26 — A critério do SIM, nos mini abatedouros de suinos poderdo
ser abatidos ovinos, caprinos € produzidos embutidos.

CAPITULO V
DAS CARACTERISTICAS DAS UNIDADES DE PRODUCAO DE EMBUTIDOS

Art. 27 — Entende-se como Unidade de Embutidos, o estabelecimento
voltado a industrializagdo artesanal de construgdo simples, area fisica pequena e que
industrialize até 2500 Kg por més, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspe¢do e
higienizagao.

Art. 28 — A Unidade de Embutidos devera contar obrigatoriamente com
areas separadas entre area de processamento, deposito, lavagem de utensilios, defumador, se
houver estocagem, banheiro / vestiario, tendo como padrdo minimo de exigéncia para a
Unidade de Embutidos o estabelecido em Lei ou regulamento proprio.

CAPITULO VI
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DAS CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DE MINI ABATEDOUROS DE BOVINOS

Art. 29 — Entende-se como Mini — Abatedouro de Bovinos o
estabelecimento voltado a industrializagdo artesanal, de construgdo simples, area fisica
pequena e que O abate até no maximo 2500 Kg por més, mas que apresente obrigatoriamente
um fluxograma operacional racionalizado de modo a facilitar os trabalhos de produgdo,

inspegdo e higienizagdo.

Art. 30 — O mini abatedouro de bovino devera contar obrigatoriamente,
com éreas separadas entre areas suja, miudos, depdsitos, estocagem, banheiro/vestiario, tendo
como padrdo minimo de exigéncia para o abate de bovinos o estabelecido em Lei ou
regulamento proprio.

Paragrafo Unico — O mini abatedouro de bovinos devera
obrigatoriamente possuir um pé direito de no minimo 6 metros na drea da sangria e de 5
metros na area de processamento.

Art. 31 — No que se refere a Inspegdio e “ante” e “post mortem”,
observar — se — a 0 Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA.

Art. 32 — A critério do SIM, nos mini abatedouros de bovinos poderdo
ser abatidos suinos, caprinos e ovinos. ‘

CAPITULO VII

DAS CARACTERISTICAS ESPEC’iFICAS DAS UNIDADES DE PRODUCAO DE
DOCES, DOCES EM PASTA, GELEIAS, VERDURAS PRE PREPARADAS, POLPA
E CONSERVAS, DOCES E SALGADAS

Art. 33 — Entende — se como Unidade de Produgdo de Doces, Doces
em Pasta, Verduras pré preparadas, Polpas e Conservas, Doces € Salgados, o estabelecimento
voltado a industrializa¢@o artesanal de construgdo simples, area fisica pequena e que produza
até 55000 Kg por ano, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspe¢do € higienizagdo.

Paragrafo Unico — Este modelo de unidade podera processar produtos
de origem animal e vegetal, em conformidade com o * caput ” do Artigo 33. No entanto,
quanto estiver processando produtos de origem animal ndo podera processar produtos de
origem vegetal e vice — versa.

Art. 34 — A Unidade de Produgéo de Doces, inclusive de leite, Geleias,
Verduras pré preparadas, Polpas e Conservas, Doces e Salgados, devera ter, obrigatoriamente,
4reas separadas entre recepgao € classificagio, sala de processamento, deposito, expedigdo,
banheiro/vestiario, tendo como padrio minimo de exigéncia o estabelecido em Lei ou

regulamento proprio.
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CAPITULO VIII

DAS CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE PRODUCAO DE
MASSAS DOCES E SALGADOS

Art. 35 — Entende-se como Unidade de Produg¢@o de massa € salgados o
estabelecimento voltado a industrializacdo artesanal de construgdo simples, area fisica
pequena e que produza até 20000 Kg por ano, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspegao
e higienizagao.

Art. 36 — A unidade de Produgdo de Massas Doces e Salgadas devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre depositos de matéria prima, sala de
processamento, expedi¢ao, banheiro/vestiario tendo como padrdo o minimo o estabelecido em
Lei ou regulamento proprio.

Pardgrafo Unico — Nas unidades que utilizardo forno a lenha, 0 mesmo
devera ser instalado em dependéncias separada e ventilada.

CAPITULO IX

DAS CARACTERISTICAS AGROINDUSTRIAS DE PEIXES, MOLUSCOS,
ANFIBIOS E CRUSTACEOS

Art. 37 — Entende-se como Agroindistria de processamento artesanal
de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, 0O estabelecimento voltado a industrializag@o
artesanal de construgdo simples, area fisica pequena e que produza até no maximo 30000 Kg
por ano, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de
modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspecao € higienizag&o.

Art. 38 — As Agroindustrias de processamento artesanal de peixes,
moluscos, anfibios e crustaceos, devera contar obrigatoriamente com areas separadas entre
area suja, limpa, defumador, deposito, estocagem, banheiro/vestiario, tendo como padrdo
minimo de exigéncia para o processamento de peixes moluscos, anfibios e crusticeos 0O
minimo estabelecido em Lei ou regulamento proprio.

CAPITULO X

DAS CARACTERISTICAS DAS UNIDADES DE RECEPCAO E
ACONDICIONAMENTO DE OVvOS

Art. 39 — Entende-se como Unidade de Recepgdo e acondicionamento
de Ovos o estabelecimento de construgao simples, podendo ser de madeira, e que acondicione
até 4300 dazias por més, mas que apresente obrigatoriamente um fluxogramg operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspe¢do € higieniza¢ao.
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§ 1° — Em caso de construgio em madeira, ndo se aplicam para as
unidades de recepgio e acondicionamento de ovos a letra “ h ” do Artigo 16 desta Lei.

§ 2° — No que se refere a letra “ 17 do artigo 16 desta Lei, o forro das
unidades de recepgdo € acondicionamento de ovos podem ser de material resistente ¢
proporcionar uma perfeita vedagdo.

Art. 40 — A unidade de recepgdo € acondicionamento de ovos devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepgao, sala de acondicionamento,
armazenagem, expedigdo, tendo como padrdo minimo o estabelecido em Lei ou regulamento

proprio.
CAPITULO XI

DAS CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE RECEPCAO E
PROCESSAMENTO PRODUTOS APICOLAS

Art. 41 — Entende-se como Unidade de Recepgdo e processamento de
Produtos Apicolas o estabelecimento de construgdo simples podendo ser de madeira e que
processe até 12000 Kg por ano, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspe¢do e
higienizagdo.

§ 1° — Em caso de construgdo em madeira, ndo se aplicam para as
unidades de recepgdo e processamento de produtos apicolas a letra “ h  do artigo 16, desta
Lei.

§ 2° — No que se refere a letra “ 1 ” do artigo 16 desta lei, o forro das
unidades de recepgdo e processamento de produtos apicolas devem ser de material resistente €

proporcionar uma perfeita vedagéo.

Art. 42 — A unidade de recepgdo € processamento de produtos apicolas,
devera contar obrigatoriamente com 4reas separadas entre recepgao, processamento,
armazenagem, expedigdo tendo como padrio minimo estabelecido em Lei ou regulamento

proprio.
CAPITULO XII
DAS CARACTEISTICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE PRODUCAO DE

RAPADURA, MELADO, ACUCAR MASCAVO E CACHACA COLONIAL

Art. 43 — Entende-se como Unidade de Produgdo de Rapadura, Melado,
Agucar Mascavo € Cachaga Colonial o estabelecimento voltado a industrializa¢do artesanal ,
de construgdo simples area fisica pequena e que produza até 2.5000 quilos poyano, mas que
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apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os
trabalhos de produgdo, inspe¢do € higienizagao.

Art. 44 — A Unidade de Produgdo de Rapadura, Melado, Agtcar
Mascavo e Cachaga Colonial deverd contar obrigatoriamente com areas separadas entre
moagem, sala de processamento, deposito/embalagem, banheiro/vestirio, tendo como padrao
minimo o estabelecido em Lei ou regulamento proprio.

CAPITULO XIII

DAS CARACTERISTICAS DAS UNIDADES DE PRODUCAO DE DERIVADOS DO
LEITE

Art. 45 — Entende-se como Unidade de Produgdo de Derivados de Leite
o estabelecimento voltado a industrializagdo artesanal, de constru¢do simples, area fisica
pequena € que produza até¢ 25000 litros més, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgo, inspegdo

e higienizagéo.

Art. 46 — A Unidade de Produgdo de Derivados do Leite devera contar
obrigatoriamente com areas separadas entre recepgao, sala de processamento, sala de cura,
expedigdo, banheiro/vestiario, tendo como padrio minimo o estabelecido em Lei ou

regulamento proprio. )
Pardgrafo Unico — O leite para produgdo de queijo e seus derivados

devera sofrer processo de pasteurizagao lente ou industrial.
CAPITULO XIV
DAS CONSIDERACOES LEGAIS

Art. 47 — O estabelecimento processador de produtos comestiveis de
origem animal ¢ vegetal de origem artesanal, responséavel legal e juridicamente pelas
consequéncias sobre a saude publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que se
refere aos aspectos higiénicos — sanitarios, a adi¢do de produtos quimicos e biologicos, a uso
improprio de praticas de beneficiamento, embalagem, conservagdo, transporte €
comercializagao.

Art. 48 — As infragdes sanitédrias, assim consideradas qualquer tipo de
fraude ou descumprimento desta lei, sem prejuizo das sangdes de naturezas civil ¢ penal
cabiveis, serdo punidas, isolada ou cumulativamente, com adverténcia, pena educativa,
apreensdo do produto, inutilizagdo, suspensio da venda ou da fabricagdo, cancelamento do
registro ou relacionamento, interdigdo, total ou parcial, do estabelecimento, da atividade e do
produto, cancelamento do alvara sanitario, cassagdo da autorizagdo de funcionamento € da
autorizacdo especial, intervengdo administrativa, imposigdo de contrapropaganda, proibi¢do
de propaganda e multa.
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Paragrafo Unico: As infragdes sanitarias ha que se referem o caput
deste artigo sujeita o infrator as seguintes sangdes:

I — adverténcia: quando o infrator for primério e ndo tiver agido com
dolo ou ma f&;
II — multa de até 1.800 unidades fiscais do Municipio de Alto Jequitiba

nos casos nio compreendidos no inciso anterior;

[II — apreensdo ou condenagdo das matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal: quando ndo apresentarem condigdes higiénico-
sanitaria adequadas ao fim a que se destinam ou forem adulterados;

[V — suspensdo de atividades: quando cause risco ou ameaga de
natureza higiénico-sanitaria ou no caso de embarago a agdo fiscalizadora;

V — interdi¢do total ou parcial do estabelecimento: quando a infragdo
consistir na adulterag@o ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspegao
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitdrias
previstas em normas técnicas;

VI — em caso de reincidéncia: o estabelecimento esta sujeito a cassagdo

do registro no SIM.

Art. 49° - Fica o senhor Prefeito Municipal autorizado a regulamentar a
presente Lei, no que couber, mediante Decreto.

Art. 50° - Esta lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogando-
se disposigdes em contrario.

Prefeitura Municipal dgAlto Jequitiba,
a0s 04 dias do més dg’april de 2014.
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